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Technik organizacji turystyki

Lp. Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo
Klasa I
1. Jezyk angielski zawodowy Iwona Dub}ncka, Margaret English for ‘Ir'lternational Tpurism New Pearson
O’Keefe Edition, Intermediate
2. Podstawy turystyki Grazyna Leszka Podstawy turystyki Reforma 2019 WSiP
3. Barbara Steblik-Wlazlak, . .
Geografia turystyczna Lilianna Rzepka Geografia turystyczna 1 i 2 — Reforma 2019 WSiP
4. Barbara Steblik-Wlazlak, - .
Obstuga w turystyce Lilianna Rzepka Geografia turystyczna 1 1 2 — Reforma 2019 WSiP
5. | Rachunkowosé w turystyce Materiaty wlasne
Klasa I1
Barbara Steblik-Wlazlak, | Geografia turystyczna cz.l i cz.Il — Reforma .
L. Geografia turystyczna Lilianna Rzepka 2019 WSiP
2. Marketing w turystyce pracy Materialy wlasne
3. Bezpieczenstwo i higiena Wanda Bukata Bezpieczenstwo 1 higiena pracy WSiP




pracy

Organizacja imprez i ustug

Maria Napiérkowska-Gzula,

Przygotowanie imprez 1 ustug

turystycznych Barbara Steblik turystycznych cz.1 Reforma 2019 WSIP
Barbara Steblik-Wlazlak, | Geografia turystyczna cz.l i cz.Il — Reforma .
Obstuga w turystyce Lilianna Rzepka 2019 WSiP
Jezvk aneiclski zawodo Iwona Dubnicka, Margaret English for International Tourism New Pearson
ez g wodowy O’Keefe Edition, Intermediate
Rachunkowos$¢ w turystyce Materiaty wlasne
Klasa II1
Jezyk angielski zawodowy Peter Strutt English for Interna't 10 nal Tourism New
Edition
S . Maria Napiorkowska- Gzula Przygotowanie imprez i uslug
Organizacja imprez i ustug turystycznych- cz. 2 WSIP
turystycznych .
Barbara Steblik Reforma 2019
Obstuga w turystyce Barbara Steblik-Wlazlak Geografia turystyczna, cz 112 WSIP

Lilianna Rzepka

Reforma 2019

Obsluga informatyczna
w turystyce

Materiaty wlasne

Marketing w turystyce

Materiaty wlasne




Klasa V

Realizacja imprez i ustug
turystycznych

materiaty wlasne

Organizacja informacji

2. ) materiaty wlasne
turystyczne;
3. Animator czasu wolnego materiaty wlasne
4. Rezydent biura materiaty wlasne
turystycznego
Technik hotelarstwa
Lp. Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo
Klasa I
D Virginia Evans, Jenny . .
1. Jezyk angielski zawodowy Dooley, Veronica Garza Hotels & Catering Express Publishing
2. Podstawy hotelarstwa Podreczniki zostang podane we wrze$niu
3 Podstawowe ustugi Bozena Granecka-Wrzosek, | Obstuga gosci w obiekcie $wiadczacym WSiP
' gastronomiczne Witold Drogon ustugi hotelarskie. cz. I
w hotelarstwie
4, Organizacja pracy Podreczniki zostang podane we wrze$niu

w hotelarstwie




Technika pracy w
hotelarstwie

Podreczniki zostang podane we wrzes$niu

Klasa I1

Virginia Evans, Jenny

Jezyk angielski zawodowy Dooley, Veronica Garza Hotels&Catering Express Publishing
Podstawy hotelarstwa Bozena Granecka-Wrzosek, | Obstuga goscrw oblek01.e Swiadczacym WSiP
Witold Drogon ustugi hotelarskie. cz. I
Organizacja pracy w Bozena Granecka-Wrzosek Obsluga gosci w obiekcie $wiadczacym .
. ) : . WSiP
hotelarstwie Witold Drogon ustugi hotelarskie. cz. I1
Techniki pracy w Bozena Granecka-Wrzosek Obstuga gosci w obiekcie $wiadczacym .
. > . . WSiP
hotelarstwie Witold Drogon ustugi hotelarskie. cz. I1
Przygotowanie i podawanie | Bozena Granecka-Wrzosek, | Obstuga gosci w obickcie $wiadczacym WSiP
$niadan Witold Drogon ustugi hotelarskie. cz. II
Podstawowe ustugi ' L C
gastronomiczne w Bozena Qranecka-szosek, Obstuga z‘jfscil }‘i‘(’)gi;il;l:il: SCV;’H}(IkZQCYm WSiP
hotelarstwie Witold Drogon usiug - CZ.
Klasa III
Joanna Dolinska-
Jezyk angielski zawodowy Romanowicz, Dorota How can I help you? WSiP

Nowakowska




Podstawy hotelarstwa

Barbara Cymanska-
Garbowska, Danuta

Realizacja ustug w recepcji. Kwalifikacja
HGT.06. cz.1

Witrykus, Grzegorz Wolak WSiP
Oreanizacia brac Barbara Cymanska- Realizacja ustug w recepcji. Kwalifikacja
ghotzelajr S tp o yw Garbowska, Danuta HGT.06. cz.1
W Witrykus, Grzegorz Wolak WSiP
Podstawowe ushigi 5 Obstuga gosci w obiekcie §wiadczacym
gastronomiczne w Bozena Qranecka-Wrzosek, g gi ] acy WSiP
hotelarstwic Witold Drogon ustugi hotelarskie. cz. 11
Techniki pracy w .
hotelarstwic materiaty wlasne
Obstuga informatyczna w .
; materiaty wlasne
hotelarstwie
Klasa IV
Joanna Dolinska-
Jezyk angielski zawodowy Romanowicz, Dorota How can I help you? WSiP
Nowakowska
Barbara Cymanska- Realizacja ustug w recepcji. Kwalifikacja WSiP

Podstawy hotelarstwa

Garbowska, Danuta
Witrykus, Grzegorz Wolak

HGT.06. cz.I

Organizacja pracy w
hotelarstwie

Barbara Cymanska-
Garbowska, Danuta

Realizacja ustug w recepcji. Kwalifikacja
HGT.06. cz.1I




Witrykus, Grzegorz Wolak
WSiP
4 Organizacja ustug materiaty wlasne
’ kelnerskich yw
Techniki pracy w .
5. hotelarstwic materiaty wlasne
Wykonywanie ustug .
6. kelnerskich materiaty wlasne
Klasa V
1 Organizacja usiug materialy wlasne
' kelnerskich y
Wykonywanie ustug .
2. kelnerskich materiaty wtasne
TECHNIK ZYWIENIA I USLUG GASTRONOMICZNYCH
Lp. Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo
Klasa I
Technologia eastronomiczna Technologia gastronomiczna z
1. gla g Matgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP
z towaroznawstwem .
wydawanie potraw. cz. | HGT.02
2. Pracownia gastronomiczna | Malgorzata Konarzewska Technologia gastronomiczna z WSiP

towaroznawstwem. Przygotowanie i wydawanie




potraw. cz. | HGT.02

Technologia gastronomiczna z

Zajecia praktyczne Matgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie i wydawanie WSiP
potraw. cz. l HGT.02
Klasa II
Wyposazenic techniczne Agnieszka Kasperek, Marzanna Wyposazenie 1 zasady be;pieczeﬁstwa WSIP
Kondratowicz w gastronomii
Zasady zywienia Dorota Czerwinska Zasady zywienia cz. | WSiP
. . Technologia gastronomiczna z
Technologia gastronomiczna .
2 towaroznawstwern Matgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie i
wydawanie potraw. cz. | HGT.02 WSiP
Technologia gastronomiczna z
Pracownia gastronomiczna | Matgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie 1 wydawanie WSiP
potraw. cz. | HGT.02
Technologia gastronomiczna z
Zajecia praktyczne Malgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie 1 wydawanie WSiP
potraw. cz. | HGT.02
Klasa IIT
Zasady zywienia Dorota Czerwinska Zasady zywienia cz. 1 WSiP
Technologia eastronomiczna Technologia gastronomiczna z
gl & Matgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP

Z towaroznawstwem

wydawanie potraw. cz. | HGT.02




Planowanie ustug

Joanna Duda, Sebastian

‘ Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych WSiP
gastronomicznych Krzywda oraz materiaty wlasne
Marzanna Zienkiewicz

0 : ie ust Joanna Duda, Sebastian T )

rganizowanie usfug Krzvwda Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych WSiP
gastronomicznych aywaa - oraz materialy wlasne

Marzanna Zienkiewicz
Technologia gastronomiczna z
Zajecia praktyczne Malgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP
wydawanie potraw. cz. | HGT.02
Jezyk angielski zawodowy dla technika Zywienia i
Jezyk angielski zawodowy Katarzyna Sarna, Rafat Sarna ushug gastronomicznych oraz technika ustug WSiP
kelnerskich
Klasa IV
Jezyk angielski zawodowy dla technika zywienia i
Jezyk angielski zawodowy Katarzyna Sarna, Rafal Sarna ustug gastronomicznych oraz technika ustug WSiP
kelnerskich
Rozliczanie ustug .
. materiaty wlasne
gastronomicznych
Planowanig: ustug {(oranr\lj d[;uda, Sebastian Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych WSiP
gastronomicznych 2 L oraz materialy wlasne
Marzanna Zienkiewicz

Organizowanie zywienia Dorota Czerwinska Zasady zywienia cz.11 WSiP
Organizowanie ustug Joanna Duda, Sebastian Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych WSiP

gastronomicznych

Krzywda
Marzanna Zienkiewicz

oraz materiaty wlasne




Bezpieczenstwo i higiena

6. pracy Wanda Bukata Bezpieczenstwo i higiena pracy WSiP
7. Informatyka w gastronomii materialy wlasne
Klasa V
1. Baristyka materialy wlasne
2. Profesjonalne parzenie kawy materialy wlasne
3. Carving materialty wlasne
TECHNIK TECHNOLOGII ZY WNOSCI
Lp. Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo
Klasa I
1. | Bezpieczenstwo i higiena pracy Wanda Bukata Bezpleczegrsetlz;o i higiena WSiP
. . S . i ji iernicze;j. WSiP
2. | Technologie produkcji cukiernicze;j Magdalena Kazmierczak Technologie p rodukcp cukierniczej !
Podrecznik cz. 11
. . : . . WSip
3. Podstawy przemysiu SpoZywczego i Magdalena Kazmierczak Technologie produk011 cukierniczej. 1
magazynowania Podrgcznik cz. I
. .o . . . ‘P
4. | Pracownia cukiernicza Magdalena Kazmierczak Technologie produkeji cukiernicze. Wi

Podrecznik cz. 11




Wykonywanie dekoracji cukierniczych

Magdalena Kazmierczak

Technologie produkcji cukiernicze;j.

Podrecznik cz. 11

WSiP

Klasa II
Wypose}zenle techniczne zakladu Krystyna Kocierz Technika produkeji cukierniczej WSiP
cukierniczego
. e : i ji cukierniczej. WSiP
Technologie produkcji cukierniczej Magdalena Kazmierczak Technologie p rodukql cukierniczej !
Podrecznik cz. 11
. ; ; . WSip
Podstawy przemyslu Spozywczego i Magdalena Kazmierczak Technologie prqdukql F:uklemlczej. 1
magazynowania Podrecznik cz. i cz. 11
. .o . . . ‘P
Pracownia cukiernicza Magdalena Kazmierczak Technologie produkql cukierniczej. Wi
Podrecznik cz. 11
. e WSiP
Wykonywanie dekoracji cukierniczych Magdalena Kazmierczak Technologie p rOdukcjl cukierniczej.
Podrecznik cz. 11
Klasa III
Jezyk angielski zawodowy Materiaty wlasne
Wyposgzeme techniczne zaktadu Krystyna Kocierz Technika produkcji cukierniczej WSiP
cukierniczego
Technologie produkcji cukierniczej. WSiP

Technologie produkcji cukierniczej

Magdalena Kazmierczak

Podrecznik cz. 11




Podstawy analizy zywnosci Podreczniki zostang podane we wrze$niu

. " . i ji iernicze;j. WSiP
Pracownia cukiernicza Magdalena Kazmierczak Technologle produkeji cukierniczej !
Podrecznik cz. 11
Pracownia analizy zywnos$ci Podreczniki zostang podane we wrzes$niu

TECHNIK USLUG KELNERSKICH

Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo
Klasa I1
Obstuga kelnerska Renata Szajna Obstuga kelnerska, cz. i cz. II WSiP
Pracownia obstugi gosci Renata Szajna Obstuga kelnerska, cz. 1 cz. 11 WSiP
Podstawy gastronomii materiaty wlasne
Podstawy miksologii Renata Szajna Obstuga kelnerska, cz. 11 WSiP
Pracownia miksologii Renata Szajna Obstuga kplnerska, cz. 11 WSiP
Materiaty wlasne
Rozliczanie ustug kelnerskich materiaty wlasne




Jezyk angielski zawodowy dla
technika zywienia 1 ustug

Jezyk angielski zawodowy Katarzyna Sarna, Rafat Sarna gastronomicznych oraz technika WSiP
ustug kelnerskich
Bezpieczenstwo 1 higiena pracy Wanda Bukata Bezpieczenstwo 1 higiena pracy WSiP
Klasa III

Podstawy gastronomii materiaty wlasne

Obstuga kelnerska Renata Szajna Obstuga kelnerska, cz. 11 WSiP
Pracownia obstugi gosci Renata Szajna Obstuga kelnerska, cz. II WSiP
Ustugi gastronomiczne Renata Szajna Ustugi kelnerskie WSiP
Pracownia ushug gastronomicznych | Renata Szajna Ustugi kelnerskie WSiP

Jezyk angielski zawodowy dla
Jezyk angielski zawodowy Katarzyna Sarna, Rafat Sarna technika Zywienia i ushug WSiP

gastronomicznych oraz technika
ustug kelnerskich

BRANZOWA SZKOLA I STOPNIA NR 11




ZAWOD KUCHARZ

Lp. Przedmiot Autor Tytut Wydawnictwo
Klasa I

Podstawy technologii Technologia gastronomiczna z
1. gastronomicznej Matgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie WSiP

z towaroznawstwem 1 wydawanie potraw. cz. [ i Il HGT.02
2. Bezpieczenstwo i higiena pracy Wanda Bukata Bezpieczenstwo 1 higiena pracy WSiP

Pracownia technologii Technologia gastronomiczna z
3. AsiTonomiczne: g Matgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie WSiP

& ) 1 wydawanie potraw. cz. | HGT.02

Technologia gastronomiczna z
4. Zajgcia praktyczne Matgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie WSiP
1 wydawanie potraw. cz. | HGT.02
Klasa II

Podstawy technologii Technologia gastronomiczna z
l. gastronomicznej Matgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie WSiP

z towaroznawstwem 1 wydawanie potraw. cz. [ 1 Il HGT.02
5 Wyposazenie techniczne Agnieszka Kasperek, Marzanna Wyposazemq i zasady bezpieczenstwa WSIP

Kondratowicz w gastronomii

3. Jezyk angielski zawodowy Virginia Evans Cooking Express Publishing
4. Zasady zywienia Dorota Czerwinska Zasady zywienia cz. 1 WSiP




Pracownia technologii

Matgorzata Konarzewska

Technologia gastronomiczna
z towaroznawstwem. Przygotowanie

gastronomiczne] 1 wydawanie potraw. cz. [ i Il HGT.02 WSiP
Technologia gastronomiczna
Zajecia praktyczne Malgorzata Konarzewska z towaroznawstwem. Przygotowanie WSiP
i wydawanie potraw. cz. I 1 [l HGT.02
Klasa IIT
Podstawy technologii Technologia gastronomiczna
gastronomicznej Matgorzata Konarzewska z towaroznawstwem. Przygotowanie WSiP
z towaroznawstwem 1 wydawanie potraw. cz. [ 1 I HGT.02
Zasady zywienia Dorota Czerwinska Zasady zywienia cz. 1 i cz. 2 WSiP
Pracownia Technologia gastronomiczna
technologii vastronomiczne Matgorzata Konarzewska z towaroznawstwem. Przygotowanie WSiP
gl g L 1 wydawanie potraw. cz. [ 1 Il HGT.02
Technologia gastronomiczna
Zajecia praktyczne Matgorzata Konarzewska z towaroznawstwem. Przygotowanie WSiP

1 wydawanie potraw. Czgs¢ 11 Il HGT.02




ZAWOD CUKIERNIK
Lp. Przedmiot Autor Tytut Wydawnictwo
Klasa I
1. Erzzcl;leczenstwo i higiena Wanda Bukata Bezpieczenstwo 1 higiena pracy WSiP
2. Techno}og@ produkcji Magdalena Kazmierczak Technologie produkcji cukierniczej WSiP
cukierniczej .
Podrecznik cz. 2
3. Wyp osazetlie tef:hmczne Katarzyna Kocierz Technika w produkcji cukierniczej WSiP
zaktadu cukierniczego
Podstawy przemystu . L
4. SpPOZywczego Magdalena Kazmierczak Technologie produkcji cukierniczej WSiP
1 magazynowania Podrecznik cz. 1
: L WSiP
5. Pracownia cukiernicza Magdalena Kazmierczak Technologie produkcji cukiernicze]
Podrecznik cz. 2
; £ WSiP
6. Wykonywame dekoracji Magdalena Kazmierczak Technologie produkcji cukierniczej
cukierniczych

Podrecznik cz. 2

Klasa II




Technologie produkcji

Lo Magdalena Kazmierczak Technologie produkcji cukierniczej WSiP
cukierniczej .
Podrecznik cz. 2
Wyposazenie techniczne Krystyna Kocierz Technika produkcji cukierniczej WSiP
zaktadu cukierniczego rysty p ) d
Podstawy przemystu ) o WSiP
SpOZywczego Magdalena Kazmierczak Technologie produkcji cukierniczej
1 magazynowania Podrecznik cz. 1
: L WSiP
Pracownia cukiernicza Magdalena Kazmierczak Technologie produkcji cukierniczej
Podrecznik cz. 2
. .o . . . WSiP
Zajgcia praktyczne Magdalena Kazmierczak Technologie produkcji cukiernicze;j
Podrecznik cz. 2
Klasa III
Techno}og@ produkcji Magdalena Kazmierczak Technologle produkcji cukierniczej WSiP
cukierniczej Podrecznik cz. 2
Wyposazenie techniczne Krystyna Kocierz Technika produkcji cukierniczej WSiP
zaktadu cukierniczego rysty p ) d
Podstawy przemystu
SpoZywczego 1 Magdalena Kazmierczak Technologie produkcji cukierniczej WSiP

magazynowania

Podrecznik cz. 1




Pracownia cukiernicza

Magdalena Kazmierczak

Technologie produkcji cukierniczej

Podrecznik cz. 2 WSiP
. . Technologie produkcji cukiernicze;j

Zajecia praktyczne Magdalena Kazmierczak Podrecznik cz. 2 WSiP

Jezyk angielski zawodowy materiaty wlasne

ZAWOD KELNER

Podstawy gastronomii materialy wlasne
Obstuga kelnerska Renata Szajna Obstuga kelnerska, cz. I i cz. 11 WSiP
Podstawy miksologii Renata Szajna Obstuga kelnerska, cz. 11 WSiP
Pracownia obstugi gosci Renata Szajna Obstuga kelnerska, cz. I i cz. 11 WSiP

Pracownia rozliczania ushug
kelnerskich

materiaty wlasne

Pracownia miksologii

materiaty wlasne




Rozliczanie ustug kelnerskich

materiaty wlasne

Jezyk angielski zawodowy

materiaty wlasne




