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1. Do pierwszego etapu nalezy przestaé jedno zdjecie stotu i karte menu.
2. Uczestnicy (ekipy dwuosobowe) zakwalifikowani do czesci stacjonarnej przywoza ze sobg wtasng bielizne stotowga, zastawe stotows,
elementy dekoracyjne, wizytdwke formatu A-5 z nazwga stotu oraz przygotowang karte menu.
3. Organizator zapewnia stoty okragte o Srednicy 1,5 m.
Numer stotu zostanie przydzielony w drodze losowania.
4.  Zawodnicy:
o nakrywajg stoty na 4 osoby wedtug zaproponowanego menu,
e dekoruja stoty zgodnie z tematem,
® prezentuja serwis potraw ujetych w menu.
Na nakrycie i dekoracje stotu jest przeznaczone 90 minut.
Uczniowie rozpoczynajg wykonanie zadania o godz. 9.00. Bielizne stotowg oraz zastawe stotowg zespoty moga przygotowac
wczesniej na pomocniku kelnerskim.
5.  Wszyscy uczestnicy obstugujg gosci siedzacych przy swoim stole podczas degustacji.
6. Punktacja i ocena (maks. 30 pkt.):
® organizacja pracy podczas wykonywania nakrycia (0 - 3 pkt.),
o sylwetka zawodowa (O - 3 pkt.),
e aranzacja stotu (0 - 3 pkt.),
o prawidtowos¢ nakrycia stotu (0 - 5 pkt.),
e kreatywnosc (0 - 2 pkt.),
e znajomosc¢ zasad obstugi goscia (0 - 7 pkt.),
e prezentacja obstugi goscia do wybranego menu (0 - 7 pkt.).
W ramach konkursu ekipa zobowigzana jest do uzasadnienia wyboru potraw i napojow oraz sposobu ich podania.
Opiekun ekipy moze by¢ obecny w czasie oceny podopiecznych.
7. Stoty bedzie mozna demontowac po godzinie 18.00.
8. Organizator konkursu powotuje jury w sktadzie:
e przewodniczacy,
o cztonkowie - przedstawiciele zaktadéw gastronomicznych.

Na pytania w sprawie konkursu kelnera odpowiada Matgorzata Kosek-Ankus (tel.: 508 625 696).
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