Szkolny zestaw podre¢cznikow na rok szkolny 2026/2027

PRZEDMIOTY ZAWOWDOWE

Technikum Gastronomiczno-Hotelarskie nr 10

Technik organizacji turystyki

Lp. Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo
Klasa I
1 Jezvk aneiclski zawodow Iwona Dubnicka, Margaret English for International Tourism New Edition, Pearson
’ grykang y O’Keefe Intermediate
2. Podstawy turystyki Grazyna Leszka Podstawy turystyki Reforma 2019 WSiP
Barbara Steblik-Wlazlak, Geografia turystyczna cz.li cz.Il .
3. Geografia turystyczna Lilianna Rzepka Reforma 2019 WSiP
Barbara Steblik-Wlazlak, Geografia turystyczna cz.l i cz.Il .
4. Obstuga w turystyce Lilianna Rzepka Reforma 2019 WSiP
5. Rachunkowo$¢ w turystyce Materiaty wlasne
6. Pilotaz wycieczek Materiaty wlasne
Klasa IT
Barbara Steblik-Wlazlak, Geografia turystyczna cz.l i cz.1l .
I Geografia turystyczna Lilianna Rzepka Reforma 2019 WSIP




Maria Napiorkowska-Gzula,

Przygotowanie imprez i ustug turystycznych cz.1

Bezpieczefistwo i higiena pracy Barbara Steblik- icz.Il Reforma 2019 WSIP
Marketing w turystyce Renata Tylinska Marketing ustug turystycznych WSiP
Organizacja imprez i ustug Maria Napiorkowska-Gzula, Przygotowanie imprez i ustug turystycznych cz.l WSiP
turystycznych Barbara Steblik Reforma 2019
Barbara Steblik-Wlazlak, Geografia turystyczna cz.l i cz.Il .
Obshuga w turystyce Lilianna Rzepka Reforma 2019 WSIP
Jezvk ancielski zawodo Iwona Dubnicka, Margaret English for International Tourism New Edition, Pearson
grykang zawocowy O’Keefe Intermediate
Rachunkowo$¢ w turystyce Materiaty wlasne
Pilotaz wycieczek Materialy wtasne
Klasa IIT
Jezyk angielski zawodowy Peter Strutt English for International Tourism New Edition
Organizacja imprez i ustug Maria Napiorkowska- Gzula Przygotowanie imprez i ustug turystycznych cz.1 WSIP
turystycznych Barbara Steblik Reforma 2019
Barbara Steblik-Wlazlak Geografia turystyczna cz.li cz.Il
turyst 1P
Obstuga w turystyce Lilianna Rzepka Reforma 2019 WS

Obstuga informatyczna
W turystyce

Materiaty wtasne

Marketing w turystyce

Materialy wtasne

Klasa IV

Jezyk angielski zawodowy




Obstuga w turystyce Barbara Steblik, Lilianna Rzepka Geografia turystyczna czgs¢ cz.l 1 cz.Il WSiP
Reforma 2019
Organizacja imprez i ustug Maria Napiorkowska- Przygotowanie imprez i ustug turystycznych cz.I1 WSiP
turystycznych Gzula Reforma 2019
Barbara Steblik
Marketing w turystyce Renata Tylinska Marketing ustug turystycznych WSiP

Obstuga informatyczna w
turystyce

Materiaty wlasne

Pilotaz wycieczek

Materiaty wtasne

Klasa 'V

Jezyk angielski zawodowy

Materiaty wlasne

Realizacja imprez i ustug
turystycznych

Materiaty wlasne

Organizacja informacji
turystycznej

Materiaty wlasne

Animator czasu wolnego

Materiaty wtasne

Rezydent biura turystycznego

Materiaty wtasne




Technik hotelarstwa

Lp. Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo
Klasa I
S Virginia Evans, Jenny Dooley, . o
1. Jezyk angielski zawodowy Veronica Garza Hotels & Catering Express Publishing
2. Podstawy hotelarstwa Bozena (.}ranecka—W’r zosek, Podstawy hotelarstwa i ustugi dodatkowe WSiP
Witold Drogon
3 Podstawowe ushugi gastronomiczne Bozena Granecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie $wiadczacym ustugi WSiP
' w hotelarstwie Witold Drogon hotelarskie cz. II
4 Organizacja pracy Bozena Granecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie $wiadczacym ustugi WSiP
’ w hotelarstwie Witold Drogon hotelarskie cz. 11 11
. . Bozena Granecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie $wiadczgcym ustugi .
5. Technika pracy w hotelarstwie Witold Drogofh hotelarskic cz. T1 WSiP
Klasa II
L Virginia Evans, Jenny Dooley, . o
1. Jezyk angielski zawodowy Veronica Garza Hotels&Catering Express Publishing
2. Podstawy hotelarstwa Bozena (.}ranecka—W’r zosek, Podstawy hotelarstwa i ustugi dodatkowe WSiP
Witold Drogon
. . Bozena Granecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie $wiadczacym ustugi .
3. Organizacja pracy w hotelarstwie Witold Drogofh hotelarskic cz. 111l WSiP
4 Techniki pracy w hotelarstwie Bozena Granecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie $wiadczacym ustugi WSiP

Witold Drogon

hotelarskie. cz. 11




Bozena Granecka-Wrzosek,

Obstuga gosci w obiekcie $wiadczacym ushugi

Przygotowanie i podawanie $niadan Witold Drogo hotelarskie. cz. TI WSiP
Podstawowe ustugi gastronomiczne w Bozena Granecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie $wiadczacym ushugi WSiP
hotelarstwie Witold Drogon hotelarskie. cz. 11
Klasa II1
D Joanna Dolinska-Romanowicz .
’ ?
Jezyk angielski zawodowy Dorota Nowakowska How can I help you? WSiP
Podstawy hotelarstwa Bozena Granecka-Wrzosek, Podstawy hotelarstwa i ustugi dodatkowe WSiP
Witold Drogon
Organizacja pracy w hotelarstwie Bozena Granecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie $wiadczacym ushugi WSiP
Witold Drogon hotelarskie c¢z. I i cz. 11
Podstawowe ustugi gastronomiczne w Bozena Granecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie $wiadczacym ushugi WSiP
hotelarstwie Witold Drogon hotelarskie cz. 11
Techniki pracy w hotelarstwie Materiaty wlasne
Obstuga informatyczna w hotelarstwie Materiaty wlasne
Klasa IV
D Joanna Dolinska-Romanowicz .
’ ?

Jezyk angielski zawodowy Dorota Nowakowska How can I help you? WSiP
Podstawy hotelarstwa Bozena Granecka-Wrzosek, Podstawy hotelarstwa i ustugi dodatkowe WSiP

Witold Drogon




Organizacja pracy w hotelarstwie

Bozena Granecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie $wiadczacym ushugi

Witold Drogon

hotelarskie cz. 1 cz.I1

WSiP

Organizacja ustug kelnerskich

Materiaty wlasne

Techniki pracy w hotelarstwie

Materiaty wlasne

Wykonywanie ustug kelnerskich

Materiaty wlasne

Klasa V

Organizacja ustug kelnerskich

Materiaty wlasne

Wykonywanie ustug kelnerskich

Materiaty wlasne




TECHNIK ZYWIENIA I USLUG GASTRONOMICZNYCH

Lp. Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo
Klasa I
Technolosia eastronomiczna Technologia gastronomiczna z
1. gag Malgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie i wydawanie WSiP
ztowaroznawstwem
potraw cz. I HGT.02
2. Pracownia gastronomiczna Matgorzata Konarzewska Technologia gas'tronomlczr.la z towaroznawstwen. WSiP
Przygotowanie i wydawanie potraw cz. I HGT.02
e Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem. .

3. Zajecia praktyczne Malgorzata Konarzewska Przygotowanie i wydawanie potraw cz. I HGT.02 WSiP

Klasa IT
. . Agnieszka Kasperek, Marzanna L . , .

1. Wyposazenie techniczne Kondratowicz Wyposazenie i zasady bezpieczenstwa w gastronomii WSIP
2. Zasady zywienia Dorota Czerwinska Zasady zywienia cz.l1icz. Il WSiP
. . Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem.

Technologia gastronomiczna . . .
3. Matgorzata Konarzewska Przygotowanie i wydawanie potraw. cz. I i cz. Il .
z towaroznawstwem WSiP
HGT.02
Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem.
4. Pracownia gastronomiczna Matgorzata Konarzewska Przygotowanie i wydawanie potraw. cz. [ icz. Il WSiP
HGT.02
Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem.
5. Zajecia praktyczne Matgorzata Konarzewska Przygotowanie i wydawanie potraw. cz. [ icz. Il WSiP
HGT.02
Klasa IIT
1. Zasady zywienia Dorota Czerwinska Zasady zywienia cz. licz. Il WSiP




Technologia gastronomiczna

Technologia gastronomiczna z

Matgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie i wydawanie WSiP
z towaroznawstwem :
potraw cz. I 1cz. Il HGT.02
Planowanie ushig gastronomicznych Joanna Duda, Sebastlgn Krzywda Organizacja zywienia i gslug gastronomicznych WSiP
Marzanna Zienkiewicz oraz materiaty wlasne
Organizowanie ustug Joanna Duda, Sebastian Krzywda Organizacja zywienia i ustug gastronomicznych WSip
gastronomicznych Marzanna Zienkiewicz oraz materiaty wtasne
Technologia gastronomiczna z
Zajecia praktyczne Matgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie i wydawanie WSiP
potraw. cz. | HGT.02
Jezyk angielski zawodowy dla technika Zywienia i
Jezyk angielski zawodowy Katarzyna Sarna, Rafat Sarna ustug gastronomicznych oraz technika ushug WSiP
kelnerskich
Klasa IV
Jezyk angielski zawodowy dla technika zywienia i
Jezyk angielski zawodowy Katarzyna Sarna, Rafat Sarna ustug gastronomicznych oraz technika ushug WSiP
kelnerskich
Rozliczanie ustug gastronomicznych Materiaty wlasne
Planowanic ushug gastronomicznych Joanna Duda, Sebastle}n Krzywda Organizacja zywienia 1 pslug gastronomicznych WSiP
Marzanna Zienkiewicz oraz materialy wlasne
Organizowanie zywienia Dorota Czerwinska Zasady zywienia cz. Il WSiP
Organizowanie ustug Joanna Duda, Sebastian Krzywda Organizacja zywienia i ustlug gastronomicznych WSiP
gastronomicznych Marzanna Zienkiewicz oraz materiaty wlasne
Bezpieczenstwo i higiena pracy Piotr Dominik Bezpieczenstwo i higiena pracy WSiP




Informatyka w gastronomii

Materialy wtasne

Klasa V

Baristyka

Materiaty wlasne

Profesjonalne parzenie kawy

Materiaty wlasne

Carving

Materiaty wlasne




TECHNIK TECHNOLOGII ZYWNOSCI

Lp. Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo
Klasa I
1. Bezpieczenstwo 1 higiena pracy Piotr Dominik Bezpieczenstwo i higiena pracy WSiP
. L . Technologie produkcji cukierniczej WSip
2. Technologie produkcji cukierniczej Magdalena Kazmierczak oz 11
Podstawy przemystu spozywczego i . Technologie produkcji cukierniczej WSiP
3. . Magdalena Kazmierczak
magazynowania cz. 1
WSiP
4, Pracownia cukiernicza Magdalena Kazmierczak Pracownia produkcji cukierniczej
5. Wykonywanie dekoracji cukierniczych Materiaty wlasne
Klasa II
1. Wyp osazemie techmczne zakladu Krystyna Kocierz Technika produkcji cukiernicze;j WSiP
cukierniczego
. . D . Technologie produkcji cukierniczej WSiP
2. Technologie produkcji cukierniczej Magdalena Kazmierczak -
Podstawy przemystu spozywczego i . Technologie produkcji cukierniczej WSIP
3. . Magdalena Kazmierczak .
magazynowania cz.licz. 11
WSiP
4. Pracownia cukiernicza Magdalena Kazmierczak Pracownia produkcji cukierniczej




Wykonywanie dekoracji cukierniczych

Materiaty wlasne

Klasa IIT
Jezyk angielski zawodowy Materialy wlasne
Wyposazenle' techmczne zakladu Krystyna Kocierz Technika produkcji cukierniczej WSiP
cukierniczego
. . . . Technologie produkcji cukierniczej WSIP
Technologie produkcji cukierniczej Magdalena Kazmierczak oz 11
Podstawy analizy zywno$ci Podreczniki zostang podane we wrze$niu
WSiP
Pracownia cukiernicza Magdalena Kazmierczak Pracownia produkcji cukierniczej
Pracownia analizy zywno$ci Podreczniki zostang podane we wrzesniu
Klasa IV
technologie przetworstwa spozywczego Ewa Czerwinska- Skubina Technologie kierunkowe cz. 11 cz. 11 Ab FORMAT
Podstawy analizy zywnosci Podreczniki zostang podane we wrzesniu
Pracownia analizy zywno$ci Podreczniki zostang podane we wrzesniu
Nadzér produkeji w zaktadzie przetworstwa Ewa Czerwifiska- Skubina Podstawy technologii Zywnosci Ab FORMAT

SpOZywczZego

czl




Klasa V

dietetyka

Podreczniki zostang podane we wrzesniu

pracownia dietetyczna

Podreczniki zostang podane we wrzesniu




TECHNIK USLUG KELNERSKICH

Lp. Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo

Klasa I

1. Bezpieczenstwo i higiena pracy Piotr Dominik Bezpieczenstwo i higiena pracy WSiP

2. Technologia gastronomiczna Anna Kmiotek-Gizara Sporzadzanie potraw i napojow cz. Il WSiP

3. Obstuga kelnerska Renata Szajna Obstuga kelnerska cz. | WSiP

4. Pracownia obshugi gosci Renata Szajna Obstuga kelnerska cz. | WSiP

5. Pracownia technologii gastronomicznej Anna Kmiotek-Gizara Sporzadzanie potraw i napojow cz. 11 WSiP
Klasa II

1. Obstuga kelnerska Renata Szajna Obstuga kelnerska, cz. 1 cz. 11 WSiP

2. Pracownia obshugi gosci Renata Szajna Obstuga kelnerska, cz. i cz. II WSiP

3. Podstawy gastronomii Materialy wtasne

4, Podstawy miksologii Renata Szajna Obstuga kelnerska cz. II WSiP

Materiaty wtasne




Obstuga kelnerska cz. 11

Pracownia miksologii Renata Szajna Materialy wlasne WSiP
Rozliczanie ushug kelnerskich Materiaty wlasne
Jezyk angielski zawodowy dla technika
Jezyk angielski zawodowy Katarzyna Sarna, Rafat Sarna | Zywienia i uslug gastronomicznych oraz WSiP
technika ustug kelnerskich
Bezpieczenstwo i higiena pracy Wanda Bukata Bezpieczenstwo i higiena pracy WSiP
Klasa IIT
Podstawy gastronomii Materialy wtasne
Obstuga kelnerska Renata Szajna Obstuga kelnerska cz. II WSiP
Pracownia obshugi gosci Renata Szajna Obstuga kelnerska cz. 11 WSiP
Ustugi gastronomiczne Renata Szajna Ustugi kelnerskie WSiP
Pracownia ushug gastronomicznych Renata Szajna Ustugi kelnerskie WSiP
Jezyk angielski zawodowy dla technika
Jezyk angielski zawodowy Katarzyna Sarna, Rafal Sarna | Zywienia i ustlug gastronomicznych oraz WSiP

technika ustug kelnerskich




BRANZOWA SZKOLA I STOPNIA NR 11

ZAWOD KUCHARZ
Lp. Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo
Klasa I
Podstawy technologii sastronomicznei Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem.
1. y gl g L Matgorzata Konarzewska Przygotowanie i wydawanie potraw cz. I i II WSiP
z towaroznawstwem
HGT.02
2. Bezpieczenstwo i higiena pracy Piotr Dominik Bezpieczenstwo i higiena pracy WSiP
Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem.
3. | Pracownia technologii gastronomicznej Matgorzata Konarzewska Przygotowanie i wydawanie potraw cz. I HGT.02 WSiP
Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem
4. Zajecia praktyczne Matgorzata Konarzewska Przygotowanie i wydawanie potraw WSiP
cz.1 HGT.02
Klasa II
Podstawy technologii sastronomicznei Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem.
1. y gl g ) Matgorzata Konarzewska Przygotowanie i wydawanie potraw. cz. 1 II WSiP
z towaroznawstwem
HGT.02
5 Wyposazenie techniczne Agnieszka Kasperek, Marzanna Wyposazenie i zasady begpleczenstwa w WSIP
Kondratowicz gastronomil
3. Jezyk angielski zawodowy Virginia Evans Cooking Express Publishing
4. Zasady zywienia Dorota Czerwinska Zasady zywienia cz. | WSiP




Pracownia technologii

Matgorzata Konarzewska

Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem.
Przygotowanie i wydawanie potraw cz. I i cz. I

gastronomiczne;j HGT.02 WSiP
Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem.
Zajgcia praktyczne Malgorzata Konarzewska ) p rzygotowanie 1 WSiP
wydawanie potraw cz. [icz. I  HGT.02
Klasa III
Podstawy technologii sastronomicznei Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem.
Y gl g ! Matgorzata Konarzewska Przygotowanie i wydawanie potraw cz. I i cz. I WSiP
z towaroznawstwem
HGT.02
Zasady zywienia Dorota Czerwinska Zasady zywieniacz. I icz. Il WSiP
Pracownia Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem.
" . . Matgorzata Konarzewska Przygotowanie i wydawanie potraw. cz. I i II WSiP
technologii gastronomicznej
HGT.02
Technologia gastronomiczna z towaroznawstwem.
Zajgcia praktyczne Malgorzata Konarzewska Przygotowanie i wydawanie potraw. Czes¢ 11 11 WSiP

HGT.02




ZAWOD CUKIERNIK

Lp. Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo
Klasa I
1. Bezpieczenstwo i higiena pracy Piotr Dominik Bezpieczenstwo i higiena pracy WSiP
2. Technologie produkcji cukierniczej Magdalena Kazmierczak Technologie produkeji cukierniczej cz. I WSiP
3. Wyp osazemie technlczne zakladu Katarzyna Kocierz Technika w produkcji cukierniczej WSiP
cukierniczego
4 Podstawy przemystu spozywczego i Magdalena Kazmierczak Technologie produkcji cukierniczej cz. | WSiP
magazynowania
WSiP
5. Pracownia cukiernicza Magdalena Kazmierczak Pracownia produkcji cukierniczej
6. Wykonywanie dekoracji cukierniczych Materialy whasne
Klasa II
) B o ) Technologie produkcji cukierniczej ]
1. Technologie produkcji cukierniczej Magdalena Kazmierczak I WSiP
cz.
Wyposazenie techniczne zaktadu WSIP
2. yP L Agnieszka Kasperek, Marzanna Wyposazenie i zasady bezpieczenstwa w
cukierniczego . 5
Kondratowicz gastronomil
; i Technologie produkcji cukierniczej WSIP
3. Podstawy przemyshu spozywczego i Magdalena Kazmierczak giep ] ]|

magazynowania

cz. 1




Pracownia cukiernicza

Magdalena Kazmierczak

Pracownia produkcji cukierniczej

WSiP

Materiaty wlasne

Zajecia praktyczne
Klasa II1
Technologie produkcji cukierniczej Magdalena Kazmierczak Technologie produkcji cukierniczej cz. 11 WSiP
. . WSIP
Wyp osazemie technlczne zakladu Agnieszka Kasperek, Marzanna Wyposazenie i zasady bezpieczenstwa w
cukierniczego . .
Kondratowicz gastronomil
Podstawy przemystu spozywczego i . . . D WSiP
. Magdalena Kazmierczak Technologie produkcji cukierniczej cz. I
magazynowania
WSiP
Pracownia cukiernicza Magdalena Kazmierczak Pracownia produkcji cukierniczej
WSiP

Zajecia praktyczne

Magdalena Kazmierczak

Technologie produkcji cukierniczej cz. 11

Jezyk angielski zawodowy

Materiaty wtasne




