REGULAMIN KONKURSU

DLA UCZNIOW

ZESPOLU SZKOL GASTRONOMICZNYCH NR 1 W KRAKOWIE

Konkurs Wypiekow Wielkanocnych

Drozdzowa Babka Wielkanocna

L. Postanowienia ogdlne

Niniejszy regulamin okres$la warunki, na jakich odbywa si¢ konkurs pt. Konkurs Wypiekow Wielkanocnych.
Organizatorem Konkursu jest Zespot Szkot Gastronomicznych nr 1 w Krakowie.
Konkurs odbedzie si¢ odbedzie si¢ w dniu 15.04.2025r.

IL. Przedmiot i cel konkursu

Przedmiotem konkursu jest przygotowanie przez ucznia w domu wypieku cukierniczego nawigzujacego do

tradycji Swiat Wielkiej Nocy.

Celem konkursu jest:
1. Wylonienie najlepszych prac konkursowych
2. Kultywowanie tradycji wielkanocnej

3. Aktywizacja uczniow przez rozbudzenie ich kreatywnosci oraz samodzielnosci

II1. Uczestnicy konkursu
Uczestnikami konkursu mogg byc¢:
1. Uczniowie Zespotu Szkot Gastronomicznych nr 1 w Krakowie

Zgloszenia do konkursu nalezy dokona¢ do dnia 9.04.2025r., przez Librus. Lub odobiscie do Magdaleny
Nosek, Matgorzaty Wtorek, Pauliny Olechny

Zgloszenie powinno zawiera¢: nazwe wypieku, imi¢ nazwisko uczestnika konkursu oraz klase i opiekuna

( nauczyciela).



Warunkiem uczestnictwa jest dostarczenie do szkoty pracy konkursowej dnia 15.04.2025 r. do godz.:9:00.
Iv. Zasady konkursu

1. Uczestnik przygotowuje pracg konkursows zgodna z tematem konkursu.

2. Srednica przygotowanej babki drozdzowej powinna miescié si¢ w przedziale miedzy 20 a 30scm.

3. Wykonanie pracy konkursowej uczen konsultuje z nauczycielem przedmiotow zawodowych (pracownia
gastronomiczna, zajecia praktyczne).

4. Sposrod przygotowanych wypiekow, jury konkursowe wytoni trzy najlepsze prace.

5. Ogloszenie wynikoéw nastgpi w dniu konkursu 15.04.2025r. ok godz. 12:00.

6. Organizator konkursu dla autoréw najlepszych prac przygotuje nagrody rzeczowe oraz dyplomy.

V. Kryteria oceny
Przy ocenie prac, jury konkursowe kierowac si¢ bedzie nastepujacymi kryteriami:

1. Zgodnos¢ pracy z tematyka konkursu.
2. Doboér whasciwych elementow dekoracyjnych.
3. Estetyka wykonania i atrakcyjno$¢ przygotowanej pracy konkursowe;.

4. Walory smakowe.

VI. Postanowienia koncowe

1. Organizator zastrzega sobie prawo do opublikowania imion, nazwisk, zdje¢ fotograficznych i informacji

o0 zwyciezcach i uczestnikach konkursu.

2. . Wszelkie pytania nalezy kierowa¢ do p. .M. Nosek, p. Pauliny Olechny i p. M. Wtorek osobiscie

lub za posrednictwem dziennika elektronicznego Librus.

3. Organizator nie zapewnia oraz nie ponosi odpowiedzialnosci za naczynia do ekspedycji wypiekow

konkursowych.



