REGULAMIN REKRUTACJI NA KWALIFIKACYJNE KURSY
ZAWODOWE W ZESPOLE SZKOL GASTRONOMICZNYCH NR 1
W KRAKOWIE

W Zespole Szkét Gastronomicznych nr 1 w Krakowie na rok szkolny 2022/2023
przyjmowani bedg kandydaci ubiegajacy sie o przyjecie na Kwalifikacyjny Kurs Zawodowy:

Nazwa zawodu Symbol kwalifikacji Nazwa kwalifikacji
Kucharz HGT.02 Przygotowywanie i wydawanie dan
HGT.02 Przygotowywanie i wydawanie dan

Technik zywienia i ustug

gastronomicznych T i Organizacja zywienia i ustug
gastronomicznych
Kelner HGT.01 Wykonywanie ustug kelnerskich
HGT.01 Wykonywanie ustug kelnerskich
Technik ustug kelnerskich
HGT.11 Organizacja ustug gastronomicznych
Obstuga gosci w obiekcie swiadczgacym
HGT.03 RS _ ta
ustugi hotelarskie
Technik hotelarstwa
Realizacja ustug w recepgcji
HGT.06
Przygotowywanie imprez i ustu
HGT.07 v 4 P 9
turystycznych
Technik organizacji turystyki
Obstuga klienta oraz rozliczenie imprez
HGT.08 .
i ustug turystycznych
Cukiernik SPC.01 Produkcja wyrobdw cukierniczych
Piekarz SPC.03 Produkcja wyrobow piekarskich

Dziatajac na podstawie rozporzadzenia Ministra Edukacji Narodowe] z dnia 19 marca
2019 r. w sprawie ksztatcenia ustawicznego w formach pozaszkolnych oraz na podstawie
art. 154 ust. 7 wustawy =z dnia 14 grudnia 2016 r. Prawo Oswiatowe

(Dz. U.z 2019 r. poz. 1148 ze zm.) ustala sie:



§1

terminy postepowania rekrutacyjnego: od 31.01.2022 r. do 30.06.2022 r. w tym:

a) sktadanie dokumentéw od 31.01.2022 r. do 30.06.2022 r.;

b) podanie do publiczne] wiadomosci listy kandydatéw  zakwalifikowanych
i niezakwalifikowanych 24.06.2022 r.;

¢) podanie do publiczne] wiadomosci listy kandydatow przyjetych i nieprzyjetych
30.06:2022 r. | |

termin postepowania uzupe’rniajacego: od 04.07.2022 r. do 31.08.2022 r. w tym:;

a) sktadanie dokumentéw od 04.07.2022 r. do 26.08.2022 r.;

b) podanie do publicznej wiadomosci listy kandydatow  zakwalifikowanych
i niezakwalifikowanych 29.08.2022 r.;

c) podanie do publiczne] wiadomosci listy kandydatdw przyjetych i nieprzyjetych
31.08.2022 r.

§2

1. Organizatorem  kwalifikacyjnego  kursu  zawodowego jest Zespdt Szkot

Gastronomicznych nr 1 w Krakowie.

2. Kwalifikacyjny kurs zawodowy zwany dalej kursem prowadzony jest

w zakresie jednej kwalifikacji.
3. Zajecia prowadzone w ramach kursu sa bezptatne.

4. Kursy odbywajg sie w formie stacjonarnej trzy razy w tygodniu.

§3
1. Zajecia odbywajg sie zgodnie z harmonogramem planu zajec.
Realizacja kursu przebiega zgodnie z programem Kursul.

Zajecia teoretyczne kursu odbywajq sig w salach dydaktycznych.
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Zajecia praktyczne odbywajg sie w pracowniach szkolnych.
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§4

1. Kandydaci ubiegajacy sie o przyjecie na kurs zobowigzani sg ztozy¢ formularz
zgtoszeniowy w formie papierowe] w sekretariacie szkoty (wg wzoru umieszczonego
na stronie internetowe] szkoty), zaswiadczenie od lekarza medycyny pracy
0 zdolnosci do podjecia nauki w zawodzie na Kwalifikacyjnym Kursie Zawodowym

oraz kopia $wiadectwa ukonczenia szkoty.

2. O zakwalifikowaniu na kurs decyduje powotana przez Dyrektora ZSG nr 1 Komisja

Rekrutacyjna.

3. Organizator zastrzega sobie prawo do odwotania kursu przy niewystarczajgcej liczbie

stuchaczy.
§5

1. Podstawa zaliczenia kursu sg egzaminy i zaliczenia z zaje¢ wymaganych programem

kursu.

2. Do egzaminu dopuszcza sie stuchacza, ktory uczeszczat na obowigzkowe zajecia
edukacyjne przewidziane w planie nauczania, w wymiarze co najmniej 50% czasu

przeznaczonego na te zajecia oraz uzyskat wymagane zaliczenie.
§6

Stuchacz, ktéry ukonczyt kwalifikacyjny kurs zawodowy, otrzymuje zaswiadczenie
o ukonczeniu Kwalifikacyjnego Kursu Zawodowego i moze ztozy¢é w szkole

deklaracje przystgpienia do egzaminu z kwalifikacji zawodowej.
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