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Technik organizacji turystyki

Lp. Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo
Klasa I
3. Jezyk angielski zawodowy Virginia Evans, Jenny Dooley Tourism Express Publishing
. Barbara Cymanska Garbowska, . .
4. Podstawy turystyki Barbara Steblik - Wlazlak Podstawy turystyki WSiP
Barbara Steblik - Wlazlak, . .
5. Geografia turystyczna Lilianna Rzepka Geografia turystyczna 1 12 WSiP
10. Obstuga w turystyce - - -
11. Rachunkowos¢ w turystyce - - -
Obstuga informatyczna w
12. - - -
turystyce
Klasa II
1. ) ) ) )
2. - - - -
3. - - - -
4. - - - -
S. - - - -
6. - - - -
Klasa III
1. Jezyk angielski zawodowy Virginia Evans, Jenny Dooley | Tourism WSIP
2. Podstawy turystyki Grazyna Leszka Podstawy turystyki -
3. Realizacja imprez i ushug i i WSIP

turystycznych




Programowanie imprez

Barbara Steblik - Wlazlak,

turystycznych Lilianna Rzepka Geografia turystyczna 112 WSIP
.. . Organizacja imprez i ustug
Sprze;g?zsltmcpzrgz:husmg Iwona Michniewicz Maria Pe¢ | turystycznych . Turystyka. WSIP
ystyeziy Tom V, podregcznik cz. 1
Obstuga informatyczna Materialy whasne i )
w turystyce
Kalkulacja kosztow imprez i i )
i ustug turystycznych
Klasa IV - technikum pigcioletnie
Jezyk angielski zawodowy Iwona Dubnicka, Margaret English For International WSIP
O'Keeffe Tourism New Edition
. Barbara Steblik - Wlazlak, .
Podstawy turystyki Lilianna Rzepka Geografia turystyczna 1 12 WSIP
T . Organizacja imprez i ustug
Realizacja imprez i ustug Iwona Michniewicz Maria Pe¢ turystycznych . Turystyka. WSIP

turystycznych

Tom V, podrgeznik cz. 3

Sprzedaz imprez i ustug
turystycznych

Iwona Michniewicz Maria Pe¢

Organizacja imprez i ustug
turystycznych . Turystyka.
Tom V, podrecznik cz. 1

Organizacja informacji
turystycznej

Obstuga informatyczna w
turystyce

Klasa IV - technikum czteroletnie

Jezyk angielski zawodowy

Iwona Dubnicka, Margaret
O'Keeffe

English For International
Tourism New Edition

Pre-Intermediate

Rezerwacja ushug i imprez

Iwona Michniewicz Maria Pe¢

Organizacja imprez i ustug
turystycznych . Turystyka.

WSIP

turystycznych Tom V, podrecznik cz. 2
Marketing w turystyce Materiaty wlasne - -
.. . Organizacja imprez i ustug
Sprzedaz imprez i ustug w Iwona Michniewicz Maria Pe¢ turystycznych . Turystyka. WSIP

turystyce

Tom V, podrecznik cz. 1

Obstuga informatyczna w
turystyce

Materiaty wlasne

Organizacja informacji
turystycznej




Technik hotelarstwa

Lp Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo
Klasa I
1. Jezyk angielski zawodowy Virginia Evans, Jenny Dooley Hotels & Catering Express Publishing
Bozena Granecka-Wrzosek, Ob§1qga gOSCL W 0b1€kp16 .
2. Podstawy hotelarstwa . , $wiadczacym ushugi WSiP
Witold Drogon . o
hotelarskie. Cz¢$¢ 1
Podstawowe. ustugi Bozena Granecka-Wrzosek, Ob§1qga gosci w 0b1€kp16 .
3. gastronomiczne Witold Drogofi $wiadczacym ustugi WSiP
w hotelarstwie & hotelarskie. Czgs¢ 2
Organizacja pracy Bozena Granecka-Wrzosek, Ob,Shl.ga goserw ob1ek'c1e .
4. . . , $wiadczacym ushugi WSiP
w hotelarstwie Witold Drogon . s
hotelarskie. Czgs¢ 1, 2
. . Bozena Granecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obickcie .
3. | Technika pracy w hotelarstwie Witold Drogon hotelarskim zbior zadan WSiP
6.
Klasa IT
1. Jezyk angielski zawodowy Virginia Evans, Jenny Dooley Hotels & Catering PEI)){ i;lensrslg
Bozena Granecka-Wrzosek, Ob,Shl.ga goscI W ob1ek'c1e .
2. Podstawy hotelarstwa . , $wiadczacym ushugi WSiP
Witold Drogon . o
hotelarskie. Czgs¢ 1
Organizacja pracy w Bozena Granecka-Wrzosek, Ob'slu.ga goscetw Oblek.me .
3 hotelarstwie Witold Drogon Swiadczacym ushugi WSiP
g hotelarskie. Czgs¢ 1, 2
o . Bozena Granecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obickcie .
4. | Techniki pracy w hotelarstwie Witold Drogon hotelarskim zbior zadan WSiP
Przygotowanie i podawanie Bozena Granecka-Wrzosek, Ob,Shl.ga goserw ob1ek'c1e .
5. o . , $wiadczacym ushugi WSiP
$niadan Witold Drogon . o
hotelarskie. Czgs¢ 2
Klasa III
1. Jezyk angielski zawodowy Virginia Evans, Jenny Dooley Hotels and Catering PEI))( i;lensrslg




Bozena Granecka-Wrzosek,

Obstuga gosci w obickcie

Podstawy hotelarstwa Witold Drogofh sw1adcza(f:ym us%lrlgl WSiP
hotelarskie. Czeg$¢ 1
Organizacja pracy w Bozena Granecka-Wrzosek, Ob,Shl.ga goserw oblek'c1e .
. . , $wiadczacym ushugi WSiP
hotelarstwie Witold Drogon . s
hotelarskie. Czgs¢ 1, 2
i . Bozena Granecka-Wrzosek, Obstuga gosci w obiekcie .
Techniki pracy w hotelarstwie Witold Drogon hotelarskim zbidr zadan WSiP
Obstuga 1nformat.yczna w Materialy wiasne ) )
hotelarstwie
Klasa IV — technikum piecioletnie
Jezyk angielski zawodowy Virginia Evans, Jenny Dooley Hotels and Catering PEI))( i;lelisrslg
Barbara Cymafiska- Realizacja ustug w recepcji
Podstawy hotelarstwa Garbowska, Danuta Witrykus, Kwalifikacja HGT.06. Czgé¢ 1 WSiP
Grzegorz Wolak
Organizacja pracy w Barbara Cymafiska- Realizacja ustug w recepcji
hotelarstwie Garbowska, Danuta Witrykus, Kwalifikacja HGT.06. Czgsc¢ 2 WSiP
Grzegorz Wolak
Organizacja ustug kelnerskich Materiaty wlasne - -
Techniki pracy w hotelarstwie Materiaty wlasne - -
Wykonywanie ushug ) . ) )
Kelnerskich Materiaty wtasne
Klasa IV — technikum czteroletnie
How can I help you?
s Joanna Dolinska- Podrecznik do jezyka WSiP
Jezyk angielski zawodowy Romanowicz, Dorota angielskiego w zawodzie
Nowakowska technik hotelarstwa’
Barbara Cymatiska- Realizacja ustug w recepcji WSIP
Podstawy hotelarstwa Garbowska, Danuta Witrykus, Kwalifikacja HGT.06. Czg¢ 1
Grzegorz Wolak
Barbara Cymanska- WSiP

Organizacja pracy w
hotelarstwie

Garbowska, Danuta Witrykus,
Grzegorz Wolak

Realizacja ustug w recepcji.
Kwalifikacja HGT.06. Czgs¢ 2

Techniki pracy w hotelarstwie

Materiaty wlasne




TECHNIK ZYWIENIA I USEUG GASTRONOMICZNYCH

S-letni cykl nauczania

Lp. Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo
Klasa I
. Technologia gastronomiczna z
Technologia towaroznawstwem. Przygotowanie i
1. | gastronomiczna Malgorzata Konarzewska . TaYE WSiP
2 towaroznawstwem wydawanie potraw. Cze$¢ |
HGT.02
Pracownia Technologia gastronomiczna z
2. astcr(:)eromiczna Malgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP
& wydawanie potraw. Czg¢s¢ I HGT.02
Technologia gastronomiczna z
3. | Zajecia praktyczne Matgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP
wydawanie potraw. Czes¢ I HGT.02
4.
Klasa 11
1. | Wyposazenic techniczne Agnieszka Kasperek, ' ,,Wyposaze.:'l’l’le i zasady bezpieczenstwa w WSIP
Marzanna Kondrochowicz | gastronomii
Organizacja zywienia i ustug
2. | Zasady zywienia Hanna Kunachowicz gastronomicznych. Kwalifikacja HGT.12. WSiP
Czgs¢ 1 zasady zywienia
Technologia Technologia gastronomiczna z
3. | gastronomiczna Malgorzata Konarzewska | towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP
z towaroznawstwem wydawanie potraw. Czg¢s¢ I HGT.02
Pracownia Technologia gastronomiczna z
4. astronomiczna Malgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP
& wydawanie potraw. Czgs¢ I HGT.02
Technologia gastronomiczna z
5. | Zajecia praktyczne Matgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP
wydawanie potraw. Czg¢s¢ I HGT.02
Klasa III
Organizacja zywienia i uslug WSiP
1. | Zasady zywienia Hanna Kunachowicz gastronomicznych. Kwalifikacja HGT.12.
Czgsc¢ 1 zasady zywienia.
Technologia Technologia gastronomiczna z
2. | gastronomiczna Malgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP
z towaroznawstwem wydawanie potraw. Czes¢ I HGT.02
Planowanic ushug J oanna Duda OrgamzaCJ.a zywienia i ushug .
3. astronomicznyeh Sebastian Krzywda gastronomicznych WSiP
& Y Marzanna Zienkiewicz oraz materiaty wlasne
. . Joanna Duda Organizacja zywienia i ustug
4. O;i?g;iﬁinf léllsliug Sebastian Krzywda gastronomicznych WSiP
& zny Marzanna Zienkiewicz oraz materiaty wlasne
Technologia gastronomiczna z
5. | Zajgcia praktyczne Matgorzata Konarzewska towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP
wydawanie potraw. Czes¢ I HGT.02
6.




Klasa IV

Jezyk angielski
zawodowy

Virginia Evans, Jenny
Dooley, Ryan Hallum

“Food Service Industries”

Express Publishing

Rozliczanie ustug

2. . Materiaty wlasne Materialy wlasne Materialy wlasne
gastronomicznych
Planowanic ustu Joanna Duda Organizacja zywienia i ustug

3. astronomiczn égh Sebastian Krzywda gastronomicznych WSiP
g Y Marzanna Zienkiewicz oraz materiaty wlasne

4. | Organizowanie zywienia| - - -
Organizowanic ushig J oanna Duda OrgamzaCJ.a zywienia i ushug .

5. astronomicznveh Sebastian Krzywda gastronomicznych WSiP
& Y Marzanna Zienkiewicz oraz materialy wtasne

6 Informatyka w

" | gastronomii
ZAWOD TECHNIK ZYWIENIA I USLUG GASTRONOMICZNYCH 4-letni cykl nauczania
Lp. Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo
Klasa IV

1. Jezyk angielski Virginia Evans, Jenny “Food Service Industries” Express Publishing
zawodowy Dooley, Ryan Hallum

2. | Zasady zywienia Dorota Czerwinska Podstawy zywienia cz. 2 WSiP

3. | Ustugi gastronomiczne Renatg Szajna, Danuta Ustugi gastronomiczne WSiP

Lawniczak
. Sporzadzanie napojow i potraw.

4. Pracowma.uslug Anna Kmiotek Towaroznawstwo i przechowywanie WSiP

gastronomicznych . o
Zywnosci.

5. Podstawy d@aialnosm Materiaty wtasne Materiaty wtasne Materiaty wtasne

gospodarczej




BRANZOWA SZKOLA I STOPNIA NR 11

ZAWOD KUCHARZ
Lp. Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo
KLASA PIERWSZA
Podstawy technologii Technologia gastronomiczna z
1. | gastronomicznej Matgorzata Konarzewska | towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP
z towaroznawstwem wydawanie potraw. Czes¢ 11 11 HGT.02
2. B.ez.p leczenstwo 1 Wanda Bukata Bezpieczenstwo i higiena pracy WSiP
higiena pracy
P i technologii Technologia gastronomiczna z
3 ratcrowma' echnologi Matgorzata Konarzewska | towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP
gastronomicznej wydawanie potraw. Czg¢s¢ I HGT.02
Technologia gastronomiczna z
4. | Zajecia praktyczne Matgorzata Konarzewska | towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP
wydawanie potraw. Czes¢ I HGT.02
KLASA DRUGA
Podstawy technologii Technologia gastronomiczna z
1. | gastronomicznej Matgorzata Konarzewska | towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP
z towaroznawstwem wydawanie potraw. Czes¢ 11 11 HGT.02
2. | Wyposazenic techniczne Agnieszka Kasperek, . ,,Wyposazs:.l,l’le i zasady bezpieczenstwa w WSIP
Marzanna Kondrochowicz | gastronomii
3. Jezyk angielski Virginia Evans Cooking Express Publishing
zawodowy
4. | Zasady zywienia Dorota Czerwinska Zasady zywienia cz 1 WSiP
. .. Technologia gastronomiczna z
Pracownia technologii .
5. astronomicznei Matgorzata Konarzewska | towaroznawstwem. Przygotowanie i WSip
& ! wydawanie potraw. Czg¢s¢ 1111 HGT.02
Technologia gastronomicznaz =~
6. | Zajecia praktyczne Matgorzata Konarzewska | towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP
wydawanie potraw. Czg¢s¢ 11 11 HGT.02
KLASA TRZECIA
Podstawy technologii Technologia gastronomiczna z
1. | gastronomicznej Matgorzata Konarzewska | towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP
z towaroznawstwem wydawanie potraw. Czg¢s¢ 11 11 HGT.02
2. | Zasady zywienia Dorota Czerwinska Zasady zywienia cz. 1 icz. 2 WSiP
Pracownia Technologia gastronomiczna z
3. | technologii Matgorzata Konarzewska | towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP
gastronomicznej wydawanie potraw. Czg¢s¢ 11 11 HGT.02
Technologia gastronomiczna z
4. | Zajgcia praktyczne Matgorzata Konarzewska | towaroznawstwem. Przygotowanie i WSiP

wydawanie potraw. Czes¢ 11 11 HGT.02




ZAWOD CUKIERNIK

Lp. Przedmiot Autor Tytul Wydawnictwo
KLASA PIERWSZA
1. B.ez'pleczenstwo ! Wanda Bukata Bezpieczenstwo i higiena pracy WSiP
higiena pracy
) Tec(lllnli) lp.gie Maedalena Kazmi K Technologie produkcji cukierniczej WSiP
. produkeji agdalena Kazmiercza Podrecznik Czgéé 2 i
cukierniczej
Wyposazenie
3. techniczne zaktadu Katarzyna Kocierz Technika w produkcji cukierniczej WSiP
cukierniczego
Podstawy przemystu . e
. . .. Technologie produkcji cukierniczej .
4. spozywezego i Magdalena Kazmierczak Podrecznik Czgsé 1 WSiP
magazynowania
Pracownia , . Technologie produkcji cukierniczej WSiP
5. S Magdalena Kazmierczak ; 2
cukiernicza Podrgcznik Czgs¢ 2
Wykonyyvame Technologie produkcji cukierniczej WSiP
dekoracji L ; 2
6. S Magdalena Kazmierczak Podrecznik Czesc 2
cukierniczych
KLASA DRUGA
Technologie Technologie produkcji cukiernicze;j
1. produkcji Magdalena Kazmierczak gle procu<a ] WSiP
LT Podrecznik Czgs¢ 2
cukierniczej
Wyposazenie Agnieszka Kasperek, »,Wyposazenie i zasady bezpieczenstwa WSIP
2. techniczne zakladu Marzanna Kondrochowicz w gastronomii”
cukierniczego
3 Pod_s tawy przgmyslu Magdalena KaZmierczak Technologie produkecji cukierniczej WSiP
) SPOZYWCZCEO | Podrgcznik Czes¢ 1
magazynowania
4 Pracownia Magdalena KaZmierczak Technologie produkcji cukiernicze;j WSIP
' cukiernicza Podrecznik Czes¢ 2
5 Zaieci Kt Magdalena Kazmierczak Technologie produkecji cukierniczej WSiP
: ajecta praktyczne Podrecznik Cze$é 2




